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HOTELLERIE n
Service Hotellerie - Restauration RESTAURATION H OTEI_I_E R I E
6 rue Alfred de Vigny
38000 Grenoble

RESTAURATION

Horaires d'ouverture
du lundi au vendredi
8H-12H / 13H-17H

Moyens d’accés en transport en commun

Bus ligne C5 - arrét Flaubert - Clos d'Or
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DIPLOMES ET

MODULES ET PARGOURS
CERTIFICATIONS

PROFESSIONNALISANTS

|@] RESTAURATION

e CAP Cuisine

@) HYGIENE

e Hygiéne alimentaire - HACCP

Durée
650 heures environ en formation

490 heures en entreprise

€% PATISSERIE

o CAP Patissier
Durée
650 heures environ en formation
490 heures en entreprise

e Modules Patisserie
CCP3 Titre Pro CUISINIER

Approfondissement des techniques de base

Formation spécifique en matiére
d'hygiene alimentaire adaptée a
['activité des établissements de
restauration commerciale

Durée 14 heures

@ TECHNIQUES CULINAIRES

» Formation "Snacking-Food Truck"

Durée 66 a 80 heures environ en formation

BOULANGERIE

e Cuisine et Patisserie a theme

Ateliers ouvert a tout public sur une
o CAP Boulanger

Durée
650 heures environ en formation

490 heures en entreprise

soirée

Durée 4 heures [ atelier
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