
M o y e n s  d ’ a c c è s  e n  t r a n s p o r t  e n  c o m m u n  

B u s  l i g n e  C 5  -  a r r ê t  F l a u b e r t  -  C l o s  d ' O r

Service Hôtellerie - Restauration
6 rue Alfred de Vigny

38000 Grenoble

Horaires d'ouverture
d u  l u n d i  a u  v e n d r e d i

 8 H - 1 2 H  /  1 3 H - 1 7 H

VENIR NOUS VOIR

Contact

04 76 70 81 16

greta.grenoble.contacts@ac-grenoble.fr

HÔTELLERIE
RESTAURATION

TECHNIQUES CULINAIRES

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

CONTACTEZ-NOUS

GRETA DE GRENOBLE

Formations
HÔTELLERIE 

RESTAURATION

Suivez nos actualités sur 

greta-grenoble.com

mailto:greta.grenoble.contacts@ac-grenoble.fr


DIPLÔMES ET
CERTIFICATIONS

MODULES ET PARCOURS
PROFESSIONNALISANTS

HYGIÈNE
Hygiène alimentaire 

PÂTISSERIE

RESTAURATION

Formation spécifique en matière
d'hygiène alimentaire adaptée à
l'activité des établissements de
restauration commerciale 

CAP Pâtissier
Durée 

700 heures environ en formation

490 heures en entreprise

CAP Cuisine
Durée 
700 heures environ en formation
490 heures en entreprise

Durée 14 heures 
Titre professionnel
Commis de cuisine

Titre à finalité professionnelle
Commis de cuisine   

Durée 

400 heures

Durée 

400 heures

EN FORMATION CONTINUE OU APPRENTISSAGE

LE GRETA 
DE GRENOBLE

PROPOSE DES FORMATIONS

ADAPTÉES AUX BESOINS DES

ENTREPRISES, DES PUBLICS

 ET DES TERRITOIRES
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