GRETA DE GRENOBLE EPUBLIQUE )

FRANCAISE

Liberté GRENOBLE
Egalité FORMEZ-VOUS A DEMAIN

@ VENIR NOUS VOIR Formations P

HOTELLERIE

Service Hotellerie - Restauration RESTAURATION

HOTELLERIE
RESTAURATION

Horaires d'ouverture

du lundi au vendredi
8H-12H [/ 13H-17H
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Moyens d’accés en transport en commun

Bus ligne C5 - arrét Flaubert - Clos d'Or
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greta-grenoble.com TECHNIQUES CULINAIRES
HYGIENE ALIMENTAIRE
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DIPLOMES ET
CERTIFICATIONS

EN FORMATION CONTINUE OU APPRENTISSAGE

|@] RESTAURATION

e CAP Cuisine

Durée
700 heures environ en formation
490 heures en entreprise

o Titre professionnel
Commis de cuisine

Durée
400 heures

 Titre a finalité professionnelle
Commis de cuisine

Durée
400 heures

€% PATISSERIE

o CAP Patissier
Durée

700 heures environ en formation
490 heures en entreprise

MODULES ET PARCOURS
PROFESSIONNALISANTS

HYGIENE

« Hygiéne alimentaire

Formation spécifique en matiéere
d'hygiene alimentaire adaptée a
['activité des établissements de
restauration commerciale

Durée 14 heures

LE GRETA

DE GRENOBLE
PROPOSE DES FORMATIONS
ADAPTEES AUX BESOINS DES
ENTREPRISES, DES PUBLICS
ET DES TERRITOIRES g g
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